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Corsi di aggiornamento e molto altro... ice-cream franchising and courses...
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SGV=Senza Grassi Vegetali WVF =Without Vegetable Fats _ .

CN = Con Coloranti Naturali / With Natural Colourings ": s K X ‘ﬁg

SC = Senza Coloranti / Without Colourings

N = Naturale / Natural Pezzo Dosaggio Lavoro/Work hot A No Lattosio NO Glutine per Vegani

TGT = Varieta Tonda Gentile Trilobata / Circular Soft Piece  Dosage Lavoro/Work coldV NO Lactose NO Gluten for Vegan
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BASI LATTE

Una vasta selezione di Basi, dove latte, zuccheri, proteine,
addensanti e emulsionanti sono perfettamente bilanciati.

Utilizzando questi prodotti si ottiene un gelato voluminoso,
emulsionato, ricco di strutture cremose, setose e omogenee.
Il prodotto finito ha unottima tenuta in vetrina e spatolabilita.

Codice e Prodotto / Code and Product

SUPERLATTE 50
Senza grassi vegetali / Without Vegetable Fats
Sapore di Latte / Milk Taste

SUPERPANNA 50
Senza grassi vegetali / Without Vegetable Fats
Sapore di Panna / CreamTaste

SUPERVANIGLIA 50 Base gialla
Senza grassi vegetali / Without Vegetable Fats
Sapore Vanigliato / VanillaTaste

DOLCISSIMI L. 100
Senza grassi vegetali / Without Vegetable Fats
Sapore di Latte / Milk Taste

DOLCISSIMI P. 100
Senza grassi vegetali / Without Vegetable Fats
Sapore Panna / Cream Taste

PAN MILK PIU

0101001123

01010010006

01010010005

01010010007

01010010008

01010010003
Sapore Latte Panna / Milk and Cream Taste

PAN VAN PIU’
01010010000
Sapore Latte Panna / Vanilla and Cream Taste

PAN PAN PIU’
01010010001
Sapore Latte Panna / Cream Taste

SPECIALE 250
01010010009-s Senza grassi vegetali / Without Vegetable Fats
Sapore Latte Vaniglia / Milk and Vanilla Taste

ALL INCLUSIVE
Senza grassi vegetali / Without Vegetable Fats
Sapore Latte Panna / Milk and Cream Taste

CIOCK 200
Base cioccolato / Chocolate Base

DOLCEMIX - New!
Con grassi vegetali / With Vegetable Fats
Sapore latte vaniglia / Cream Taste

01010010089

01010010004

01010010014

INTEGRATORI di STRUTTURA

Per gli amanti delle personalizzazioni o per chi ¢ alla ricerca di
un'ulteriore cremosita e volume, 'azienda mette a disposizione

del gelatiere o del pasticciere una serie di Integratori perfetta-
mente bilanciati.

Codice e Prodotto / Code and Product

01030892222 EXTRA CREMOSO / Extra creamy
01030892223 PIU’ VOLUME / Plus Volume

01032030373 DOLCE SOFT in pasta / in Paste

Con grassi vegetali raffinati / With Hydrogenated Veg. Fats 6 pz x 2kg

Con grassi vegetali raffinati / With Hydrogenated Veg. Fats 6 pz x 2kg

Con grassi vegetali raffinati / With Hydrogenated Veg. Fats 6 pz x 2kg

MILK BASES

A selection of bases in which milk, sugars, proteins, thickeners
and emulsifiers are perfectly balanced to obtain a voluminous,
emulsified, silky and homogeneous ice cream.

Great durability and easy to scoop.

VA

= ¥ § K X

6pzx2kg 50Mtmik AV

6pzx2kg 50/tmilk AV

6pzx2kg 50/tmilk AV

6pzx2kg 100/tmilk AV

6pzx2kg 100/tmik AV

100/t milk AV

100/tmilk AV

100/t milk AV

6 pz x 2.5kg 250/t milk AV

1 pzx8kg 500/t milk

6pzx2kg 200/tmilk AV

330gr/670gr

mikH,0 4 °

6 pz x 2,5kg

STRUCTURE INTEGRATORS

For those with a passion for customization or those who are
looking for additional creaminess and volume, the company
offers a range of perfectly balanced Supplements for the ice
cream or pastry maker.

§ K X 2

20/1t latte

<

4 pz x 2kg AV °

6 pzx2kg 15/30/ltlatte AV

1pzx1kg 15/kgMix AV e ° .°
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BASI FRUTTA

Una selezione di Basi Frutta, da utilizzare per la preparazione,
con l'aggiunta di sola acqua, a caldo o a freddo, di un gelato alla

frutta cremoso e morbido, con uneccellente tenuta e spatolabi-
lita in vetrina. Prodotto privo di latte e derivati.

Codice e Prodotto / Code and Product

01040010001 BASE FRUTTA FRUTTA 50 S.G.V. / fruit
01040010004 BASE LA FRUTTA 100 C.G.V. / fruit
01040010000 BASE NATURALMENTE FRUTTA / fruit

NEUTRI CREME

I Neutri per Creme sono prodotti in polvere che hanno la
funzione di addensare e emulsionare le miscele a cui vengo-
no aggiunti. Pensati a chi desidera costruire da solo la propria
ricetta base.

Codice e Prodotto / Code and Product

01022030078 NEUTRO 5 per CREME / for cream

01020891112  NEUTRO 10 per CREME / for cream

NEUTRI FRUTTA

I Neutri per frutta sono prodotti in polvere, la cui funzione &
quella di addensare ed emulsionare le miscele a cui vengono
aggiunti, pensati per chi desidera costruire da solo la propria
ricetta base.

Codice e Prodotto / Code and Product

01020891111 NEUTRO 5 per FRUTTA / for fruit

01020891113 NEUTRO 10 per FRUTTA / for fruit

YOFREE ©

Yofree sono una nuova gamma di prodotti by
I Dolcissimi, che nasce dall’esperienza e dalla
continua ricerca per offrire un gelato al latte
senza lattosio.

Ad esempio Yofree ¢ il primo gelato yogurt con
solo il 0,1% di lattosio, con 300 milioni di fer-
menti probiotici, senza conversanti e coloranti.

Yofree the new range of products by
I Dolcissimi, without milk and gluten free.

Yofree, soft yogourt ice-cream with only 0,1%
of milk, with 300k probiotic ferments, without
colourings and preservatives.

FRUIT BASES

A selection of Fruit bases for water-only preparation, hot or
cold, of a creamy and very soft fruit ice cream, with excellent
durability in the glass display/showcase and easy to scoop.
Without milk and derivatives.

=

4 pz x 2kg

8§ K X 2
50ItHO AV e e e

4pzx2kg 100/tH,O AV . ° °

250/250

12p2x1k9 o500 Frutta 47 ¢ ¢ °

NEUTRAL CREAMS

Neutral Creams are powder products that have the function
of thickening and emulsifying the blends to which they are
added. Think of those who want to build their own basic
recipe alone.

§ K X 2

5t Milk AV e ° °

VA
I
10 pz x 1 kg

10pzx1kg 10/tMik A .

FRUITS NEUTRAL

Fruit Naturals are powder products that have the function
of thickening and emulsifying the blends to which they are
added. For example for those who wish to create their own
basic recipe.

< § K X 2

5ItHO Vv e e e

10 pzx 1 kg

10pzx1kg 10/tH,0 v ° ° °

YOFREE
Lactos & Gluten Free

cod. 01240010000
6 pz x 2,1Kg






AROMATIZZANTI LIOFILIZZATI

Preparati concentrati in polvere, liofilizzati, la cui funzione

¢ quella di rafforzare e conferire costanza al gusto delle
vostre specialita, sia in gelateria che in pasticceria. Prodotti
interamente realizzati con materie prime di alta qualita.

POWDER AROMATIZERS PRODUCTS

Powdered lyophilized concentrates that enhance and give
consistency to the taste of your ice cream an pastry specialities.
All made with high quality raw materials.

Codice e Prodotto / Code and Product

010520600188 CAFFE' LIOFILIZZATO

01050010006 CHEESE CAKE LIOFILIZZATO
01050892223 DOLCEPANNA panna liofilizzata / Cream
01050010002 MASCARPONE LIOFILIZZATO
01052030153 LIQUIRIZIA LIOFILIZZATA / Licorice
01050010003 PANNACOTTA LIOFILIZZATA
01050010004 RICOTTA LIOFILIZZATA / Ricotta cheese
01050010005  YOGURT LIOFILIZZATO

SOFT-ICE

Preparati completi specifici per macchine soft-ice, dai quali

si ottiene un gelato ‘soft” eccellente in cremosita e dal sapore
unico, paragonabile al gelato artigianale.

< 8§ K X 2
5pzx1kg 20/kg mix v o o °
4pzx2kg 40-60/tmix V ]

4 pz x 2kg 30/It mix v o
4 pz x 2kg 40/1t mix v .
5 px x1Kg 10/kg mix v ° ° °
4 pzx2kg 100/t mix v ]
4 pz x 2kg 40/It mix v o
4 pz x 2kg 40/It mix v (]

SOFT-ICE

Complete ingredients specific for sof-ice machines with
excellent creaminess and unique flavour for an excellent soft
ice cream comparable to artisan ice cream.

Codice e Prodotto / Code and Product

01060010001 CHOCO SOFT
01060010002 FIORDILATTE SOFT

anche per gusti creme / also for cream
01060010003 FRUTTA SOFT

aggiunta di purafrutta / with pure fruit
01060010000 YOGURT SOFT
01060010005 ESPRESSO SOFT

STRACCIATELLA & COPERTURE CROCCANTI

Guarnizioni gustose e croccanti per coperture di stecchi e moretti.

< § & X 2
12 pz x 1.2kg / v o
12 pz x 1.2kg / v o
12 pz x 1.2kg / v ° ° °
12 pz x 1.2kg / v °
12 pz x 1.2kg / v ]

STRACCIATELLA & CRISP TOPPINGS

Fluid and crisp toppings for excellent creations of your products.

Codice e Prodotto / Code and Product

0112224172/D  STRACCIATELLA LAB - New!

Stracciatella Lab

01125AIFSA.. STRACCIATELLA EXTRA FOND 65%
Extra Dark 65% covering for stick
01125AIFSA.. STRACCIATELLA BIANCA 65%
White 65% covering for stick
01122030524 COPERTURA STECCHI ARANCIO
Orange covering for stick
01122030522 COPERTURA STECCHI FRAGOLA
Strawberry covering for stick
01122030523 COPERTURA STECCHI LIMONE
Lemon covering for stick
011200143DH COPERTURA STECCHI CIOC. BIANCO
Covering for stick chocolate white
011200143DG = COPERTURA STECCHI CIOC. FONDENTE

Covering for stick dark chocolate

< § & X 2

1pz x 6Kg a discrez. v °
2pzx3kg adiscrez. v ° ° °
2pzx3kg adiscrez. v ° ° °

5pz x 1,25kg a discrez. v ]

5pz x 1,25kg a discrez. v o

5pz x 1,25kg a discrez. v °

5pz x 1,25kg a discrez. v °

5pz x 1,25kg a discrez. v °
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PASTE AROMATIZZANTI CLASSICHE

Ottenute da ricette tradizionali conferiscono al prodotto
un gusto autentico e unico, lavorate seguendo metodologie

allavanguardia, nel pieno rispetto delle norme igieniche,
garantiscono elevata qualita e costanza nel tempo. Prodotti
ricchi di sostanza ideali sia in gelateria che in pasticceria.

Codice e Prodotto / Code and Product

01072030021

01072030107

01075AIFSA..
01072030378

AMARETTO / I/talian almond biscuit
AZZURRO sapore vanigliato / vanilla taste
BIANCO CIOK Pasta / Paste

BISCOTTO Pasta / biscuit paste

010712601574/1.3 CAFFE’ PASTA / Cafe Paste - New!

01072030121

01070010004

1070010002

01072030018

01070011000

01072030023
01072030025

01072030025/1.3

01072030056

01072030109
01072030109/1.3

01072030087

01072030110

1072030469

01072030209
01070ANPCM

01072030227
01072030012

0172030012/1.3
01072030146
01070010001

CREM CARAMEL SC without colourings

CREMA ANTICA N / Natural

CREMOVO pasta all’'uovo / with egg - New!
CROCCANTINO AL RHUM / Crispy Rhum
DOLCELELLA PASTA / Dolcelella Paste

GIANDUIA AMARA / Gianduja Bitter

GIANDUIA IMPERIALE 60% nocc.
Gianduja with hazelnuts

GIANDUIA IMPERIALE 60% nocc. - New!
Gianduja with hazelnuts

KISS con nocciole / with hazelnuts

LIQUIRIZIA SC Licorice - without colourings

LIQUIRIZIA SC - New!
Licorice Little - without colourings

MALAGA AL MARSALA c/uvetta SC
without colourings

MENTA VERDE CN / Green Mint
with natural colourings

MENTA BIANCA - White Mint - New!

PINOLATA c/mandorle / with almonds

PISTACCHIOSO CN - New!
Pistachio with natural colourings

TIRAMISU' SC / without colourings

TORRONCINO con pezzi e miele
with pieces and honey

TORRONCINO - New!
VANIGLIA BOURBON / Bourbone Vanilla
ZABAIONE ORO / Eggnog

010700100017/1.3 ZABAIONE ORO / Eggnog

CLASSIC PASTES

Classic pastes are obtained with traditional recipes and guarantee
high quality and consistency over time thanks to state-of-the-art
manufacturing, in compliance with hygiene rules.

They are rich in substance and serve to give authentic and unique
flavors in ice cream and confectionery preparations.

A\

w0

2 pz x 3kg
2 pz x 3,5kg
2 pz x 3kg
2 pz x 3kg
5 pz x 1,3kg
2 pz x 3,5kg
2 pz x 3kg
2 pz x 3kg
2 pz x 3kg
2 pz x 3kg
2 pz x 3kg

2 pz x 3kg
5 pz x 1,3kg
2 pz x 3kg
2 pz x 3,5kg
5 pz x 1,3kg
2 pz x 3,5kg
2 pz x 3,5kg

2 pz x 3kg
2 pz x 3kg
2 pz x 3kg
2 pz x 3kg
2 pz x 3kg
5pz x 1,3kg
2 pz x 3,5kg
2 pz x 3kg

5 pz x 1,3kg

70-100/kg mix
50-70/kg mix
120-160/kg mix
50-70/kg mix
25-30/kg mix
70-100/kg mix
35-50/kg mix
70-100/Kg mix
80-100/kg mix
100-120/kg mix
100/kg mix

100/kg mix
70-100/kg mix

100-120/kg mix

80-100/kg mix
80-100/kg mix
80-100/kg mix
80-100/kg mix
30-50/kg mix
80-100/kg mix
70-100/kg mix
70-100/kg mix
100-120/kg mix

80-120/kg mix
25-30/kg mix
100-120/kg mix

100-120/kg mix

01070010001/1.3 ZUPPA INGLESE PLUS / Trifle Plus - New! 5pzx 1,3kg 25-30/Kg mix

AV ) ) °

AV )
AV )
AV ° ) °

AV ° ° °

AV ) )

AV o )

AV ° ) °

AV )

AV ) ) °

AV ) ) °

AV ° ) °

AV o ) °

AV ° ) °

AV ° ) °

AV ° ° °

AY ° °

AV ° ° °

AV ° ° °

AV ) )

AY ° °

AV ° °

AV ° ) °

AV ) )

AV ° °

AV ° °



GELATO ALLA FRAGOLA - STRAWBERRY ICE CREAM
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PURA FRUTTA PURE FRUIT PASTES

Ottenute utilizzando frutta e polpe di frutta selezionata, sot- PuraFrutta Pastes is obtained using selected fruit and fruit pulp
toposta ad un processo di lavorazione lento, che ne mantiene and subjected to a very slow process that keeps its nutritional
inalterate le proprieta nutritive ed organolettiche, esaltando il and organoleptic properties unchanged by boosting flavor and
sapore e conferendo al prodotto una elevata qualita. giving the product a high quality.
— ¢
Codice e Prodotto / Code and Product ": & K x mg
01092030119 PURAFRUTTA AMARENA / Black Churry 50-100/kg
con pezzi | With pieces 2 pz x 3,5kg : AV ° ° ®
CN / With natural colourings mix
01092030093 PURAFRUTTA ANANAS / Pineapple 50-100/kg
con pezzi | With pieces 2 pz x 3,5kg i AV ° ° °
CN / With natural colourings mix
01092030083 PURAFRUTTA ARANCIO c/succo CN 50-100/kg
con pezzi | With pieces / With natural colourings AEERSRIE mix AV * ° *
01092030084 PURAFRUTTA BANANA / Banana con polpa 50-100/kg
With pulp / CN / With natural colourings 2pzx 3,5kg mix AV * ¢ *
01090010005 PURAFRUTTA COCCO con pezzi CN 70-100/kg
Cocomut With pieces Without colourings 2 pzx 3kg mix AV * * *
01090010005/1.3 PURAFRUTTA COCCO con pezzi CN - New! 70-100/kg
Cocomut With pieces Without colourings 5pz x1,3kg mix AV ° * °
01090010000 PURAFRUTTA FRAGOLA con pezzi CN 50-100/kg
With pieces CN / With natural colourings ALBREE mix AV * ¢ *
0109001000/1.3 PURAFRUTTA FRAGOLA con pezzi CN New! 50-100/kg
With pieces CN / With natural colourings 5pz x 1,3k mix AV ¢ ¢ *
01090010001 PURAFRUTTA FRUTTI di BOSCO / Mix Berries 50-100/kg
con pezzi | With pieces 2 pz x 3,5kg . AV ° ° ]
CN / With natural colourings mix
01092030086 PURAFRUTTA LAMPONE / Raspberry 50-100/k
con succo / With juice 2 pz x 3,5kg . 9 AV ° ° o
CN / With natural colourings mix
01092030081/1.3 PURAFRUTTA LIMONE / Lemon - New! 30-60/kg
SC / Without colourings SRR A mix AV ° ° *
con mango Alphonso / With Mango Alphonso 2 pz x 3,5kg . AV ° ° °
CN / With natural colourings mix
01092030092 PURAFRUTTA MARACUJA / Maracuja 50-100/k
con polpa / With pulp 2 pz x 3,5kg S / o (] ]
CN / With natural colourings mix
01092030124 PURAFRUTTA MELA VERDE / Green Apple 50-100/kg
con succo / With juice 2 pz x 3,5kg . AV ° ° °
CN / With natural colourings mix
01092030199 PURAFRUTTA MELOGRANO / Pomegranate 50-100/kg
con succo / With juice 2 pz x 3,5kg : AV ° ° ®
CN / With natural colourings mix
01090010002 PURAFRUTTA MELONE / Melon con succo 50-100/kg
With juice CN | With natural colourings 2pzx3,5kg mix AV * ¢ *
01092030196 PURAFRUTTA PAPAYA / Papaya 50-100/kg
con succo / With Juice 2 pz x 3,5kg . AV ° ° ]
CN / With natural colourings LS
01090010003 PURAFRUTTA PESCA GIALLA / Yellow Peach 50-100/kg
con pezzi / With pieces 2 pz x 3,5kg mix AV ° ° °
CN / With natural colourings
01090010004 PURAFRUTTA MIRTILLO / Blueberry 50-100/kg
con pezzi / With pieces 2 pz x 3,5kg . AV ° ° °
CN / With natural colourings 1%
01092030131 PURAFRUTTA POMPELMO ROSA / Pink Grapefruit 50-100/kg
con succo / With Juice 2 pz x 3,5kg . AV o ° °

CN / With natural colourings mix °



KIT I DOLCISSIMI

Soluzioni in formato Kit di impiego sia per la gelateria
tradizionale che per la pasticceria (come torte e mono
porzioni) per provare il gusto della nostra linea prodotti.

KIT1 a3

CHEESE CAKE ai
FRUTTI di BOSCO -

1 Cheese cake liofilizz. 2Kg
\ 1 Cheese cake liofilized 2Kg

a 1 Variegato Frutti di Bosco 3Kg ﬁ .

1 Variegated Mix Berries 3Kg

1 Granella Biscocrock 1,5Kg
1 Grain Biscocrock 1,5Kg

KIT 2 a2

PANNA COTTA alle
FRAGOLINE di BOSCO

1 Panna cotta liofilizz. 2Kg
1 Cream crush liofilized 2Kg

1 Variegato Fragoline Bosco 3Kg
1 Variegated Wild Strawberry 3Kg




KIT I DOLCISSIMI

Solutions in the format Kit for use traditional ice cream and
for pastry (cake and mini sweet), for testing your product line.

MASCARPONE ai
FICHI CARAMELLATI

1 Mascarpone liofilizz. 2Kg
1 Mascarpone liofilized 2Kg

a 1 Variegato ai Fichi C. 3Kg
I Varieg. Caramel figs 3Kg

YOUGURT
allo ZENZERO

a 1 Yogurt 2Kg
\ I Yogurt 2Kg

1 Variegato Zenzero 3.~Kg

I Varieg. Ginger 3Kg 15



VARIEGATI CREME

Prelibatezze artigianali! Prodotti ideali, per chi ricerca
cremositd ma allo stesso “croccantezza” Conferiscono al

prodotto un aspetto accattivante e quel tocco in pitt per rendere
ancor piu speciali le vostre creazioni.

Ottimi per gelati, torte, semifreddi, bavaresi ecc, mantengono
le proprie caratteristiche anche a temperature negative.

VARIEGATED CREAMS

Variegated Creams are real scrumptious creations; they are
appetizing, creamy and crunchy with an eye-catching look to
make your specialties, such as ice-creams, cakes, semifreddi,
bavarois, etc even more delicious to the palate.

The variegates remains creamy and crisp even when frozen.

Codice e Prodotto / Code and Product

01100010000 VARIEGATO BISCOTTO / Biscuit variegated

con microfrollini / With small biscuits

01102030465/1.3 VARIEGATO DULCE DE LECHE - New!

01102030238 VARIEGATO CEREALCROCK
5 cereali soff. / 5 puffed cereals
01105AIFS... VARIEGATO DOLCELELLA CLASSIC
crema di nocciola e cacao.
Hazelnut cream and chocolate
01105AIFS... VARIEGATO DOLCELELLA WHITE
crema di latte e nocciole
Milk cream and hazelnut
01105AIFS.. VARIEGATO DOLCELELLA PISTACCHIO
crema pistacchio / Pistachio cream
01100010006 VARIEGATO WAFERCROCK
wafer crocc. / With wafers
01100010007 VARIEGATO ROCKERCROCK

c cialda croccante e granelle
With crunchy wafer and crumb

VARIEGATI FRUTTA

Una vasta gamma di Variegati Frutta, cremosi e ricchi di frutta

in pezzi, creati per soddisfare i clienti piu esigenti. Servono per
arricchire, farcire e variegare gelati, torte, semifreddi ecc.
Il variegato rimane cremoso e croccante anche a temperature negative.

A\ ’ = ¢
e § X X 2
2pzx3kg adiscrez. v
5pzx 1,3kg  a discrez. v °
2pzx2,5kg adiscrez. v
2pzx3kg adiscrez. v ]
2pzx3kg adiscrez. v °
2pzx3kg adiscrez. v °
2pzx3kg adiscrez. v
2pzx3kg adiscrez. v

FRUIT-BASED VARIEGATED

A wide variety of creamy variegates, rich in fruit bits, created to
satisty the ever more demanding requests by the consumers; they
enrich, fill and variegate ice creams, cakes, semifreddi, and so on.
The variegate remains creamy and crisp even when frozen.

Codice e Prodotto / Code and Product

T W ¢

1 pz x 5kg
1 pz x 5kg
2 pz x 3kg

2 pz x 3,5kg
2pzx3kg

2 pz x 3kg
2 pz x 3kg
2 pzx 3kg
2 pz x 3kg
2 pzx 3kg
2 pz x 3,5kg
2 pz x 3,5kg

2 pz x 3kg

2 pz x 3,5kg

01101436040 AMARENITALIA per GELATERIA 60/40

Frutto intero CN
01101438020 AMARENITALIA per PASTICCERIA 80/20

Frutto intero CN
01100010082 VARIEGATO ALBICOCCA / Apricot

pezzi / With pieces 60% frutta / 60% fruit
01102030248 VARIEGATO AMARENA / Cherry

con pezzi / With pieces CN / With natural colourings
01100010005 VARIEGATO ANANAS / Pineapple

pezzi | With pieces CN / With natural colourings
01100010005 VARIEGATO ARANCIO / Orange

CN / With natural colourings
01100460001 VARIEGATO FICHI CARAMELLATI / Caramel figs
01100010002 VARIEG. FRAGOLINE BOSCO / Wild Strawberry

con pezzi / With pieces CN / With natural colourings
01100010006 VARIEGATO LAMPONE / Raspberry

CN / With natural colourings
01100010001 VARIEGATO FRUTTI DI BOSCO / Mix Berries

con pezzi / With pieces CN / with natural colourings
01102030089 VARIEGATO MORE / Blackberry

con pezzi / With pieces CN / With natural colourings
01102030257 VARIEGATO PESCA/ARANCIO / Peach and Orange

con pezzi /| With PiecesCN / With natural colourings
01100010004 VARIEGATO PERA / Pear

Con pezzi | With pieces CN / With natural colourings
01102030502 VARIEGATO ZENZERO con pezzi / With pieces

1102236515 VARIEG. MELA e CANNELLA apple e cinnamon - New! 2 pz x 3kg

a discrez.
a discrez.

a discrez.

a discrez.

a discrez.

a discrez.
a discrez.

a discrez.
a discrez.
a discrez.

a discrez.

a discrez.

a discrez.

a discrez.

a discrez.

4 4 4«

<

4 4 4 4 <«

<

<
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Ingredienti per gelater

AMARENITALIA

per Professionisti della pasticceria e gelateria!

& AMARENITALIA: L e———
black cherry for professionals | ! .
Pastry and Ice-cream ' Pasticceria

AMARENITALIA
80/20

I DOLCISSIMI srl

AMARENITALIA
Tel. e Fax +39 0543 72.24.18 - info@i-dolcissimi.com 60/40

Via Degli Scavi, 4 - 47122 Forli (FC) ITALY - Web: www.i-dolcissimi.com
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PASTE PURE

Ottenute selezionando accuratamente le materie prime pit
pregiate, nel totale rispetto della territorialita dei prodotti.

Grazie a queste caratteristiche conferiscono al prodotto un
sapore unico ed esclusivo, ideali per al gelateria e pasticceria.

Codice e Prodotto / Code and Product

01082030051/1.3 MANDORLA TOSTATA CLASSICA
Imperial pure Almond Little

0108225107 MANDORLA TOSTATA CLASSICA - New!
Toasted pure Almond

0108225104 MANDORLA BIANCA CRUDA - New!
White pure uncooked Almond

0108PNTGTS NOCCIOLA TOSTATA FORTE - New!
Dark pure Hazelnut

01082030000 NOCCIOLA TOSTATA INTENSA (t.g.t.) N

Pure, middle toast Hazelnut

01082030000/1.3 NOCCIOLA TOSTATA INTENSA (t.g.t.) N
Pure, middle toast Hazelnut Little

01082030045 NOCE TOSTATA CLASSICA N/ Natural
Imperial pure Walnut

01082030394 PINOLO TOSTATO CLASSICO N / Natural
Imperial pure Pine nut

01082030403 PISTACCHIO VERDE INTENSO CN

Imperial pure green Pistachio With natural colour

PISTACCHIO VERDE INTENSO CN
Imperial pure green Pistachio With natural colour

0108088004/1.3

LINEA SOIA e RISO

Prodotto neutro pensato soprattutto per le persone intolleran-

ti al latte vaccino e ai suoi derivati, ideale per chi non vuole
rinunciare alla cremosita del buon gelato artigianale. Il tutto
personalizzabile con le paste pure.

PURE PASTES

Pure Pastes are obtained from a careful selection of the finest
raw materials from the territories that best express and exalt
the tastes by giving authentic and exclusive flavors. These
products give a unique and excellent flavor to ice cream.

< 8§ K X 2
5pzx 1,3kg 80-120/kg mix AV ° ° °
2pzx3kg 80-100/kgmix AV ° o °
2pzx3kg 80-120/kgmix AV ) ) )
2pzx3kg 80-100/kgmix AV ) ) )
2pzx3kg 80-120/kgmix AV ° ° °
5pzx1,3kg 80-120/kgmix AV ° ° o
2pzx3kg 50-80/kgmix AV ° ° °
2pzx3kg 80-120kgmix AV ° ° °
2pzx3kg 80-120/lkgmix AV ° ° °
5pzx 1,3kg 80-120/kgmix AV ° ° °

SOY AND RICE LINES

Product designed especially for people who are intolerant
to cows milk and its derivatives without sacrificing the
creaminess of good artisan ice-cream.

Codice e Prodotto / Code and Product

01220010001 BASE SOIA PANNA /Cream Soy base

01220010000 BASE DOLCERISO BIANCO
White Rice base

TOPPING

Eccellenti guarnizioni in formato bottiglia ideali per la decora-
zione densa e cremosa di gelati, torte coppe ecc.

.I‘
12 pz x 1,25kg

12 pz x 1,05kg

1busta+25It

HO-SoyMik Y+ * ¢ °
1busta+25It
HO-RiceMik  * ¢ °

TOPPINGS

Excellent toppings in bottle for dense and creamy decoration
of ice creams, cakes, cups etc.

Codice e Prodotto / Code and Product

01172030203 TOPPING AMARENA / Black Cherry
TOPPING CARAMELLO / Caramel
TOPPING CIOCCOLATO / Chocolate

TOPPING FRAGOLA | Strawberry

01172030215
01172030204
01172030201
01172030161 TOPPING FRUTTI DI BOSCO / Mix Berries

01172030313 TOPPING MIELE con millefiori / Honey

] § A X2
12 pzx0,750kg a discrez. v ° ° °
12 pzx0,750kg a discrez v ° ° °
12 pzx0,750kg a discrez v ° ° °
12 pzx0,750kg a discrez v . ° °
12 pzx0,750kg a discrez v ° ° °
12 pzx0,750kg a discrez v ° °
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LINEA FAST

Linea di preparati completi e bilanciati per ottenere gelati cre-
mosi alla frutta o alle creme con la sola aggiunta di acqua o latte.

FAST LINE
A range of complete and balanced preparations for fruit
creams or creams you only have to add water or milk to.

Codice e Prodotto / Code and Product i_,‘ & K % ﬁg
01130010001  ANANAS FAST - Free Milk / Pineapple 1122‘5’57( ;‘ ; glftslt-ig Y e e o
01130010002  ANGURIA FAST - Free Milk / Watermelon 1122‘257( é‘ ; g‘ftst:‘zg V e e o
01130010003  ARANCIO FAST - Free Milk / Orange 1122‘5’57( é‘ ; g‘l‘ft:‘g O
01130010005  CIOCCOLATO PASSION FAST / Chocolate g_ggk"g ; g‘ftst:‘zg V e e o
01130010006  NERO FOND. FAST - Free mik/ Dark Chocolate ggk’é ; g‘ﬁi S Y e e e
01130010007  FIORDILATTE FAST / Super Milk 1122?( g ; thStHaZ(; v .
01130010008  FRAGOLA FAST - Free Milk / Strawberry 11?227(;‘ ; g‘l’tsltjz SV e e e
01130010009  LIMONCELLO FAST - Free Milk / Little lemon 1122‘;( ;‘ ; g‘l‘tStHazs YV e e o
01130010010  LIMONE FAST - Free Milk / Lemon 11?5%7( ;‘ 13b|$i|tjo+ Y e e o
01130010011  MANDARINO FAST - Free Milk / Tangerine 11?227(;‘ ; g‘l‘tStHazs Y e e e
01130010012  MELA VERDE FAST - Free Milk / Green apple 11?227(;‘ ; g‘l‘tsﬁzg Y e e o
01130010013  MELONE FAST - Free Milk / Melon 11?2‘;(;‘ ; t5)lljts;(-i(; Y e e o
01130010014  PESCA FAST - Free Milk / Peach 11?227(;‘ ; g‘l‘f}tj’z SV e e e
01130010015  POMPELMO ROSA FAST - Free Mik / Pink Grapefiuit 11?2‘;7(;‘ ; glljts;(-i 5 Y e e o
01130010017  ZENZERO e CANNELLAFAST - New! 112,1p; ;‘ 13b|$i|tjo+ Y e o o

LINEA SORBETTI e CIOCCOLATA
Linea di preparati pronti all'uso, facili da utilizzare. Consentono
di ottenere, direttamente nel sorbettiere, un prodotto di alta

qualita.
Il sorbetto risulta cremoso e con cristalli di ghiaccio,
personalizzabile con l'aggiunta di vodka o di altri alcolici.

SORBET LINE and CHOCOLATE

Ready-to-use, easy to prepare mixtures, which allow to
obtain excellent sorbets directly in the sorbet mixer, without
compromising on quality. It is also possible to customize the
sorbet with the addition of Vodka etc.

Very creamy product with micro ice crystals.

. AN ’ = s
Codice e Prodotto / Code and Product ‘J 3 K }( ‘g
15pz x 1 busta +
01210010001 CREMOSINO LIMONE / Lemon 1 Spae Y © O «©
, 20pz x 1 busta +
012100.-035  CREMOSINO LIMONE (Linea Bar)/Lemon  ;'ob0s "SR v e o o
. . 15pz x 1 busta +
01210010003 CREMOSINO CAFFE' / Café ore v ¥ .
. . 20pz x 1 busta +
01210010003-75 CREMOSINO CAFFE' (linea bar) / Café oomong e Y .
01210010004  BASE GRANITANEUTRA/Neutral ‘Grarita’base  10pzx 1kg | gﬁs;a o Y o e e
2
01200010003  CIOCCOLATA IN TAZZA 300g + 1it
Chocolate Cup 10pzx09ka omik 4Y ¢ ¢ ¢
01200010003  CIOCCOLATA IN TAZZA PICCOLA 300g + 1lt
Chocolate Cup Little 10pzx03000r "\ omik 4 ¢ ®
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DESSERT & SEMIFREDDI

Sono stabilizzanti in polvere da utilizzare per la preparazione
di mousse, bavaresi, semifreddi, gelati caldi e per la prepara-
zione della meringa allitaliana in modo semplice e igienic.

DESSERT & SEMI-FROZEN

They are powder stabilizers for use in preparing mousse, bava-

resi, semi-frozen, hot ice cream and preparing Italian merin-

gue in a simple and hygienically safe way.

Codice e Prodotto / Code and Product

01150010001 ALBUMI' per meringa all’italiana
For italian “Meringa”

01150010006 FERMAPANNA stabilizzante
Stabilizzante / Stabilize

01155AIFSD.. LA PASTICCERA CREMA a FREDDO

01150010004 MOUSSE BAVARESE

01150010000 DOLCEGEL

01200010000  CREPES MIX

GLASSE a SPECCHIO

Glasse pronte all'uso, ideali per la glassatura a “specchio” di

torte, semifreddi, bavaresi ecc. Nette al taglio, mantengono la
lucentezza fino alla temperatura di -20°. Prodotti rivolti per
chi vuole dare un tocco di innovazione alle tradizionali ricette.

VA D = ¢

- § X X 2
4 pz x 2kg 160g+ 100g H,O V¥ ° °
4 pz x 2kg 100/It panna v °
4 pzx2kg 400/t Acqua-latte V¥ °

200/1 It panna +
4pzx2kg  ogogrdimik Y °
4 pz x 2kg 500/1t milk v (]
6 pz x 2.1kg 700/t milk AV . °

MIRROR-EFFECT ICING

Icing for modern cakes, ready for use for the mirror glazing of
cakes, semifreddi, bavarois etc.
They keep their shine up to -20 ° C. Sharp cut.

Codice e Prodotto / Code and Product

01165AIFSDF23AA  GLASSA CIOCCOLATO
Icing Chocolate
01165AIFSDF24AA  GLASSA CIOCC. BIANCO
Icing White chocolate
01165AIFSDF22AA  GLASSA FRAGOLA
Icing Strawberry
01165AIFSDF21AA  GLASSA LIMONE
Icing Lemon
01165AIFSDF20AA  GLASSA TRASP. NEUTRA

Icing Transparent neutral
GLASSA CREAM CARAMEL
Icing Cream Caramel

GLASSA PISTACCHIO - New!
Icing Pistachio

0116001IFSDFCC

01165AIFSDF26AA

LE SPALMABILI -

Creme spalmabili, da farciture e multiuso, non solo per creps
ma anche per prodotti da forno e pasticceria.

< 8§ K X 2

2 pz x 3kg a discrezione ]

2 pz x 3kg a discrezione v L

2 pz x 3kg a discrezione v ° ° °
2 pz x 3kg a discrezione v ° ° °
2 pz x 3kg a discrezione v ° ° °
2 pz x 3kg a discrezione v . ° °
2 pz x 3kg a discrezione A ° ° o

THE SPREADABLE CREMS -

Spreadable creams, for fillings and multipurpose, not only for
creps but also for bakery and pastry.

Codice e Prodotto / Code and Product

0125224R10017 DOLCELELLA SPAL. NOCCIOLA
Docelella spreadable Hazelnut

0125IFSDCO0CO DOLCELELLA SPAL. PISTACCHIO
Dolcelella spreadable Pistachio

0125IFSDCOODE DOLCELELLA SPAL. BIANCA
Dolcelella spreadable White

0125IFSDCOOBN DOLCELELLA SPAL. MANDORLA
Dolcelella spreadable Aimond

0125|FSDC00BV DOLCELELLA SPAL. CACAO

< § & X 2
1pz x 6kg a discrezione AV ]
2pz x 3kg a discrezione AV ]
2pz x 3kg a discrezione AV °
2pz x 3kg a discrezione AV ]

2pz x 3kg

a discrezione

AV )

Dolcelella spreadable Cocoa a



TORTA BAVARESE - BAVARESE CAKE
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DRIED FRUIT and CRUSHED TOPPINGS
Suitable to give a crispy topping to your preparations. It is
delicious and genuine.

FRUTTA SECCA e GRANELLE

Una vasta selezione di frutta secca e granelle, prodotti genui-

ni, ottimi per guarnire e per dare al prodotto un inconfonbile
tocco di “croccantezza”

Codice e Prodotto / Code and Product ‘-: & K % ‘Eg
01198ACHS7 :gz(;ﬂzl;jllgzggg ;r;tST tot 10 pz x 1kg a discrezione AV ° °
01195ACH21 gggrfnlilt_léﬁali)nl t’_‘lg(_)tFCIOLA to.t 10 pz x 1kg a discrezione AV ° °
Dm0 E’i;ﬁﬁg HII,/I?JGEIELSGUSCIATI 10 pz x 1kg a discrezione AV ° °
01195ACA70 ggg?/% Iéeagl PISTACCHIO 10 pz x 1kg a discrezione AV . °
DA g’yg b:/ts S(,;vgl?e(yATl 10 pz x 1kg a discrezione AV ° °
01195ACH32. m,?nl\élgg%lﬁ%g\g;R CRUDE PELATE 0z x 1kg a discrezione AY o o
OT195ABAN.. N&glsﬁgllégﬁ}g[rg;eliG.TlPo & 10 pz x 1kg a discrezione AV ° °
O0T195ABA. . 8005%:3[ E:‘:eE’ 10 pz x 1kg a discrezione AY ° °
il gg&':ilak%rgilr?COCROK 6 pz x 1.5kg a discrezione v °
0T195APU... (D;eca)rggm)ﬁogltg :j?géOL' FONDENTI 10 pz x 1kg a discrezione AV . °
Biifesiee (\};V%gecrig':nlgfgmlc%: BRNS 4 pz x 1.5kg a discrezione v °
OT195AWF... mmllé‘rﬁn—;&ggngA—rE 10 pz x 1kg a discrezione v °
011951882 CROCCO CEREALI FONDENTI 2 pz x 2kg a discrezione v o .

Crispy cereal fondant

SUGARS and INGREDIENTS

A selection of the best ingredients for your confectionery
creations; perfectly balanced preparations, for delicious
recipes (hot chocolate & crépes).

ZUCCHERI e MATERIE PRIME

Una selezione delle migliori materie prime per le vostre

creazioni dolciarie e dei preparati perfettamente bilanciati per
produrre buonissime ricette (cioccolata in tazza & Crepes).

; AN D A ¢
Codice e Prodotto / Code and Product i & K X ‘Eg
0114LT-0238 LATTE_ MAGRO IN POLVERE 10pz x 1KG 2 discrezione . .

Thin milk powder
0114LT.0239 LATTE INTERO IN POLVERE . .
Full Milk Powder 10PZ X 1KG a discrezione AV °
REI01011013 LATTE CONC. ZUCC 9% grassi . .
Power Sugar Milk 9% fat 1PZ X 5KG a discrezione AV °
REI03003090/5 DESTROSIO piccolo 1pz x 5Kg 2 discrezione Ay R . .
Dextrose
REI03003090 DESTROSIO grande 1pz x 25Kg 2 discrezione o6 . R
Dextrose
REI09006092.2 MALTODESTRINE 19 1pz x 2Kg a discrezione Y . . R
Carbohydrate
REI09004092.2 FRUTTOSIO 1pz x 2Kg 2 discrezione A . . .
Fructose
249
01200010001 CACAO 22-24% olandese 4 pz x 2kg 2 discrezione R R . R
Dutch Cocoa
- 0,
01200010002 CACAO BLACK 9-11% PURISS. £ sl 4 discrezione A o . .
Extra Pure Cocoa
2409,
01203003920Z CACAO 22-24% zuccherato 4 pz x 2kg a discrezione N o o

Cocoa sugar



LINEA PASTICCERIA - FRUTTA CANDITA

I I DOLCISSIMI

Ingredienti per gelateria e pasticceria

NUOVO!

Scorzone
all’Arancia

dI

cubetti canditi
12x12 mm

100% MADE IN ITALY

DOLCI TIPICI SEMIFREDDI GELATERIA




| Dolcissimi

L'azienda I Dolcissimi

| Dolcissimi S.r.l. € un'azienda italiona giovane e
dinamica, che produce semilavorati d'eccellenza
per gelaterie e pasticcerie.

L'azienda promuove lo sviluppo del gelato
arfigianale in Italia e nel mondo proprio grazie alla
consapevolezza del valore che il Made in Italy defiene
nel settore alimentare.

I semilavorati sono realizzati con le migliori e pregiate
materie prime, provenienti dai territori che meglio ne
esprimono ed esaltano il sapore. L'azienda produce,
confeziona e trasporta diretftamente per garantire
i giusti tempi di consegna e un servizio logistica
impeccabile.

Un'efficace team lavora costantemente ogni
giorno secondo i principi fondamentali della politica
aziendale, per sviluppare e aumentare lo standard
qualitativo e la genuinita dei prodotti.

Oggi il nostro servizio clienti & a vostra disposizione
per offrire I'assistenza, non solo post-vendita, ma
anche per conoscere e provare direttamente in pre-
acquisto i nostri prodotti.

“Demo-Center” di Minerbio (BO)

Dal 2017, con l'ingresso in societd nei Dolcissimi
dei Fratelli Petroni titolari della PiuGel, &€ avvenuto
un importante consolidamento aziendale, che
ha permesso all’azienda di usufruire del Demo
Center PiuGel di Minerbio (BO), nonché una sala
professionalmente attrezzata per svolgere eventi
dimostrativi, corsi di formazione e di aggiornamento
con i professionisti del settore pasticceria e gelateria.

Demo Center, presso la sede di PiuGel (Italy)

The I Dolcissimi company

| Dolcissimi S.rl. is a young and dynamic italian
company that produces semi-finished products of
excellence for ice cream parlors and pastry shops.
The company promotes the development of artisan
ice cream in ltaly and worldwide, thanks fo the
awareness of the value Made in Italy has in the food
sector.

Semi-finished products are made with the finest, top-
quality raw materials from the fterritories that best
express and exalt the taste. The company produces,
packs and transports directly to ensure delivery times
and impeccable logistics service.

An efficient team is constantly working, according to
the basic principles of corporate policy, to increase
the quality standard and the genuineness of the
products.

Today, our customer service is at your disposal to
provide you not only with after-sale assistance, but
also with pre-sale assistance, to familiarize you with
our products.

“Demo-Center” at Minerbio (BO)

Since 2017, when the Petroni Brothers, owners of Mulfi
Gel, entered our company, a process of corporate
consolidation has begun, which has allowed

| Dolcissimi to join the Minerbio Demo Center (BO).

It is a professionally equipped hall for demonstration
events, fraining courses and refresher courses with
pastry and ice-cream industry professionals.




| DOLCISSIMI

Ingredienti per gelateria e pasticceria

I Dolcissimi Srl
Via Degli Scavi, 4 47122 - Forli (FC) Italy
P.iva e C.F. 04308320409 - Tel. e Fax 0039 0543 72 24 18
Pec: i-dolcissimi@pec.it - E-mail: info@i-dolcissimi.com
Web: www.i-dolcissimi.com - www.Facebook.com/idolcissimi
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